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ANEXO 1

MODALIDADE: PREGAO ELETRONICO - N2 E-030/2024
Processo Administrativo n? 6059/2024

TERMO DE REFERENCIA — TERCEIRIZACAO DA ALIMENTACAO ESCOLAR

1. OBIJETO

1.1.

Contratacdo de empresa especializada no fornecimento de alimentacao esco-
lar, realizado por meio da execuc¢do operacional das atividades de pré-prepa-
ro, preparo e distribuicdo das refei¢des, incluindo o fornecimento de todos os
géneros alimenticios e demais insumos ndo alimentares, logistica, supervisao,
mao de obra e treinamento, bem como a manutenc¢ao preventiva e corretiva
dos equipamentos e utensilios e a higienizacdao e conservac¢do das areas en-
volvidas, com vistas a atender ao programa de alimentac¢ao escolar das unida-

des educacionais da rede municipal de ensino de Tabodo da Serra.

2. JUSTIFICATIVA

2.1

2.2.

A Secretaria Municipal de Educacdo de Tabodo da Serra, tem como
responsabilidade o fornecimento da alimentacdo no ambito escolar, devendo
obedecer as regras estabelecidas pelo PNAE — Programa Nacional de
Alimentac¢do Escolar, que estd regulamentada através da Lei n? 11.947/20009,
de 16 de junho de 2009, que constitui uma das politicas publicas de
Seguranga Alimentar e Nutricional e representa uma ac¢do estratégica na
garantia da realizagdao do Direito Humano a Alimenta¢dao Adequada.

Com mais de 60 anos de existéncia, o Programa Nacional de Alimentacao
Escolar (PNAE) tem como objetivo contribuir para o crescimento e o
desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento escolar e a
formacdo de habitos alimentares sauddveis dos estudantes, por meio de
acOes de educacdo alimentar e nutricional e da oferta de refeicdes que

atendam as suas necessidades nutricionais durante o periodo que
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permanecem na escola.

2.3. Devido a realidade socioecon6mica de muitas familias, o municipio atende
alunos que fazem suas Unicas refeicdes dentro da escola, dessa forma, a
alimentacdo escolar adquire a importancia de um programa que promove a
garantia do direito humano a alimentagcdo, e subsequente diminuicdo do
absenteismo as aulas.

2.4. Além do acima expostos, para garantir a execucdo do PNAE e o fornecimento
de refeicbes de qualidade a todos os alunos, se torna necessaria a
contratacdo de empresa especializada no fornecimento dos servigos

descritos.

3. OBIJETIVO
3.1. O presente termo visa a contratacdo de empresa especializada na prestacao
de servico de alimentacdo escolar e nutricdo, tendo como objetivo o preparo
e distribuicdo de alimentacdo balanceada e em condi¢Ges higiénico-sanitarias
adequadas, que atendam aos padrdes nutricionais e dispositivos legais

vigentes do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE.

4. FUNDAMENTAGAO LEGAL
4.1. A prestacdo dos servicos objeto do presente Termo de Referéncia tem

amparo legal na Lei 13.429 de 31 de marco de 2017.

5. DOS GENEROS ALIMENTICIOS

5.1. Os géneros e produtos alimenticios para as acdes do PNAE serdao adquiridos e
disponibilizados pela CONTRATADA e serdo entregues pela mesma nas
Unidades Escolares.

5.2.0s cardapios serdao definidos mensalmente pelas nutricionistas da
CONTRATANTE, podendo serem diferenciados para atender datas
comemorativas.

5.3.Fica estabelecido que os alimentos so6 poderdo ser adquiridos pela

CONTRATADA apds apresentacdo de amostras dos itens que deverdo ser
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previamente aprovados e autorizados pelas nutricionistas da Prefeitura.
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5.4. Aprovado o género a empresa somente podera efetuar a troca com
autorizacao prévia das nutricionistas da CONTRATANTE.

5.5.Em caso de reprovacdo do género a empresa vencedora podera apresentar
uma nova amostra do produto dentro do prazo de 3 dias Uteis, a contar do
momento do recebimento do comunicado de reprovacao.

5.6. A CONTRATANTE podera incluir novos produtos, a qualquer momento, caso se
faca necessario, a fim de diversificar e dar mais qualidade as refeicées, desde
gue dentro dos valores acordados para cada cardapio.

5.7.E vedada a utilizacdo de produtos com alteracdes de suas caracteristicas
sensoriais, ainda que dentro do prazo de validade.

5.8.Para produtos com vdrios sabores ou tipos previstos, ou ainda grande
variedade:

5.9.No caso de produtos industrializados: como biscoitos, bolos, sucos, pudins,
gelatinas, flans, a empresa vencedora devera oferecer no minimo 2 (dois)
sabores ou tipos diferentes, a fim de permitir maior variedade na montagem
dos carddpios exemplificados no anexo lll.

5.10. No caso de carnes e hortifrutigranjeiros, a empresa vencedora devera
ofertar tipos diferentes de cortes de carnes, hortalicas, frutas e legumes.

5.11. Algumas proteinas de origem animal deverao ser Quick Freezing (IQF) —
conforme especificado no anexo Il, ou seja, por¢cbes congeladas
separadamente, nao necessitando de descongelamento prévio.

5.12. Quanto aos hortifrutis poderdo ser utilizados produtos in natura e
minimamente processados. Ndo sera permitida a utiliza¢do de alho triturado
industrializado.

5.13. N3o serd permitida a repeticdo de produtos dentro da mesma semana,
salvo se forem utilizados em preparagdes diferentes ou indicados pela
CONTRATANTE.

5.14. A empresa vencedora, em atendimento a lei 12.892/14 e a Resolugdo
FNDE 026/2013, sob solicitacdo da Secretaria Municipal de Educacdo, devera

ofertar géneros alimenticios adequados a alunos, que por indicacdo de
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médico ou nutricionista, necessitem de alimentos diferenciados, por
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apresentarem patologias com ligacdo direta ou indireta com a alimentacao.

5.15. A CONTRATADA terd o prazo de 10 dias apés o envio do laudo médico,
para atender ao aluno que necessita da alimentacdo diferenciada. Os
produtos poderao ser adquiridos conforme a necessidade da Unidade Escolar
e a CONTRATADA, deverd enviar uma amostra do produto a Equipe de
Nutricdo da Contratante. Caso o produto ndo seja aprovado, a Contratada
devera fazer a substituicdo do mesmo.

5.16. Os produtos da alimentacdo diferenciada, deve ser o mais préximo o
possivel da alimentacdo dos outros alunos. (ex: ndo substituir macarrdo, por
macarrao preto, ou bolinho por biscoito).

5.17. Os géneros alimenticios devem estar devidamente rotulados, de acordo
com a legislacdo vigente. Nos rétulos da embalagem primaria devem constar

de forma clara as seguintes informagoes:

a) Ingredientes dos produtos;
b) Informacgdes nutricionais;
c) Data de fabricacdo;

d) Data de validade;

e) Lote;

f) Peso liquido;

g) Modo de preparo.

h) A embalagem secunddria deve constar as seguintes informacgdes:
i) Identificacdo do produto;
j) Nome da Empresa;

k) Empilhamento maximo;

) Quantidade;

m)  Peso.

5.18. A qualguer momento a CONTRATANTE, por meio da equipe de nutricdo,
poderd solicitar a analise técnica de amostras dos géneros alimenticios
utilizados, para verificacdo das condigOes higiénicos sanitdrias. Fica a critério

da CONTRATANTE a escolha do local para andlise, sendo que o custo desse
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procedimento sera de responsabilidade da CONTRATADA.
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6. DOS CARDAPIOS E DAS REFEICOES

6.1.0s cardapios serdo planejados pela CONTRATANTE, englobando os

6.2.

parametros nutricionais e as caracteristicas da popula¢do alvo, considerando
as caracteristicas regionais, tais como: habitos alimentares, caréncias
especificas, entre outros; sendo de cumprimento obrigatdrio pelas Unidades
Escolares.

Os cardapios fixados ndo poderdo ser alterados pela CONTRATADA ou pela
direcdo da unidade escolar, exceto no caso de ocorrer problemas com
géneros alimenticios devido as situacdes imprevisiveis, por exemplo:
situacdOes climaticas, paralisacdo rodovidria, pandemias. E para esses casos de

alteracdes, somente mediante autorizacdo prévia da CONTRATANTE.

6.3.0 cardapio devera conter identificagdo e assinatura dos nutricionistas

responsdveis técnicos da CONTRATANTE e da CONTRATADA, além dos
seguintes dados:

a) Nomenclatura do cardapio;

b) Faixa etdria a que se destina;

c) Tipo de refeicdo;

d) Calculo de macro e micronutrientes.

6.4. 0 cdlculo de macro e micronutrientes do cardapio, obrigatdrio por lei, sera de

responsabilidade da CONTRATADA e devera ser apresentado a CONTRATANTE
5 dias antes do final de cada més, considerando tempo habil para publicacao

no site da Secretaria de Educacao.

6.5.Para criangcas de 6 a 12 meses de idade, o cardapio devera conter a

consisténcia de alimentos servidos.

6.6.0s alunos poderdo realizar repeticdes das refei¢cdes, inclusive das frutas

servidas, caso queiram. Exceto em caso de produtos ou preparacdes doces
(bolinho, flocos de milho, doce de banana, barra de cereal, bebidas lacteas

UHT, pudim, canjica, arroz doce e outros).

6.7.0 atendimento aos alunos pela CONTRATADA deverd fornecer informacgdes e



Secritarfa de TABmo
s | DA SERRA

esclarecimentos quando solicitados pelos mesmos, fixando o carddpio em
local visivel e com antecedéncia

6.8.E de responsabilidade da CONTRATADA o fornecimento de bolos e paes
caseiros, sem adicdo de acgucar, aditivos e conservantes, podendo ser
utilizadas as frutas in natura ou secas como adogantes naturais

6.9. A CONTRATADA deverd planejar, organizar, supervisionar, preparar e distribuir
refeicdes de acordo com o tipo de cardapio em cada Unidade Escolar, como
segue:
a) Para passeios e eventos (apenas quando solicitado pelas Nutricionistas

da Prefeitura):

KIT PASSEIO/EVENTOS
A contratante poderad solicitar kit lanche para passeios escolar

Essa comunicacdo devera ser feita até 15 dias anteriores ao passeio

A CONTRATADA também deverd atender com o kit lanche os alunos com restricdo
alimentar, de acordo com o laudo médico

Opgcoes de kit lanche

Kit 1 Kit 2 Kit 3 Kit 4
-P3o com -Biscoito salgado -P3do com frios ou
-Bolinho individual
mussarela -Achocolatado de carne
-Suco de caixinha
-Suco de caixinha caixinha individual -Suco de caixinha
individual
individual -Barra de cereal individual
-2 frutas
-Fruta -Fruta -Fruta

As opcdes 1 e 4 deverao ser consideradas quando o local permitir a manipulagao e
armazenamento correto dos lanches.
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b) Em periodo regular:

B z 5 ENSINO ENSINO
BERCARIO CRECHE CRECHE PRE ESCOLA | PRE ESCOLA FUNDAMENTAL FUNDAMENTAL PROJETOS EJA
A Creche
DENOMINACAO Bergdrio Creche integral . EMI integral EMI parcial EMEF integral EMEF parcial Projetos EJA
DO CARDAPIO parcial
. . Parcial Parcial
Parcial Parcial N N .
; . . (manhg, (manhg, Parcial
PERIODO Integral Integral (manha ou Integral (manha ou Integral . . . . .
intermediario ou intermediario ou (noite)
tarde) tarde)
tarde) tarde)
6 meses a 2
IDADE anos 2 a4 anos 2 a4 anos 4 a3 6anos 4 a6 anos 6allanos 6allanos abrangente Adulto
DIAS DA SEMANA 5 5 5 5 5 5 5 5 5
2h a mais que o
HORARIO 10h 10h 5h 9h 5h 9h 5h B g 4h
periodo regular
-Desjejum -Desjejum
-Desjejum -Desjejum
-Colagdo -Colagdo -Desjejum
ou lanche da ou lanche da | -Desjejum
-Almocgo -Almocgo -Almocgo -Almogo ou
SERVICOS tarde tarde -Almogo -Almogo ou Jantar -Jantar
-Lanche da -Lanche da -Lanche da Jantar ou Lanche
-Almogo ou - Almogo ou | -Lanche da tarde
tarde tarde tarde
Jantar Jantar
-Jantar -Jantar
QUANTIDADE
ESTIMADA DE 1.000 2.795 1.000 100 5.500 900 14.000 2.000 300
ESTUDANTES
MATRICULADOS
QUANTIDADE
ESTIMADA DE
SREFEI(;GES 147.600 446.400 184.000 16.400 1.444.600 233.600 3.698.800 133.400 74.800

SERVIDAS/ANO
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7. DO PRE-PREPARO, PREPARO E COCCAO

7.1.

7.2,

7.3.

Planejar, de acordo com o cardapio fixado, as quantidades necessarias de
alimentos para atender o numero de alunos, respeitando os per capitas do
anexo IV.

As refeicOes serdao preparadas e distribuidas diariamente, de segunda a sexta-
feira, nos horarios pré-determinados pela CONTRATANTE, diretamente nas
Unidades Escolares (U.E.), podendo ser necessario atendimento aos sabados
guando houver sabados letivos e em feriados considerados dias letivos
escolares;

Respeitar os critérios de higienizacdo em todas as etapas do preparo da
alimentacdo, seguindo o Manual de Boas Praticas (MBP) e Procedimentos

Operacionais Padronizados (POPs), ressaltando os seguintes itens:

7.3.1. Higienizacdo das maos;

7.3.2. Higienizagao das areas de manipulagdao de alimentos;

7.3.3. Higienizagao de utensilios e equipamentos usados nas atividades;

7.3.4. Higienizacdo de vegetais crus e frutas;

7.3.5. Correto descongelamento de alimentos;

7.3.6. Verificacao das temperaturas em todas as etapas desde o preparo até o

7.4.

7.5.

7.6.

7.7.

7.8.

momento final da distribuicao.
E vedado o emprego de qualquer aditivo para facilitar a coc¢do, textura ou
realcar o sabor dos alimentos.
Fica proibida a preparac¢do das refeicdes no periodo anterior ao dia de servir,
exceto preparos que necessitem de refrigeracdo; esses devem ser
porcionados individualmente e armazenados sob refrigeracgao;
Proibido recongelar alimentos que tenham sido descongelados
anteriormente.
Desprezar ao final de cada periodo, as sobras de alimentos nao distribuidos,
sendo proibido o reaproveitamento de sobra limpa de um periodo para outro.
Fica permitida a preparacdo de café para os servidores municipais nas
Unidades Escolares, pelos funcionarios da CONTRATADA, que deve acontecer

apenas uma vez por periodo e em horario combinado entre a gestdo da
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Unidade e cozinha, que ndo interfira no preparo da refeicao. Os produtos
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utilizados para esta preparacdao devem ser adquiridos com recurso dos
préprios servidores e serem acondicionados separadamente dos produtos da

alimentacdo escolar.

8. DA DISTRIBUICAO
8.1. Durante a distribuicdo das refeicdes os funcionarios deverdao ter as maos
protegidas por luvas, ressaltando que o uso de luvas ndo implica na
eliminacdo da higiene e assepsia das maos;
8.2. A distribuigao das refeigdes aos alunos devera ser nos hordrios estabelecidos
pela Unidade Escolar, observando:

8.2.1. A adequada limpeza e higienizacdo dos utensilios em que os alimentos
forem acondicionados, assim como dos pratos, talheres, canecas e
cumbucas a serem utilizados pelos alunos, bem como da area de
alimentacdo;

8.2.2. Que os alimentos estejam devidamente acondicionados, com a
apresentacdo, temperatura e qualidade a serem mantidas em condicdes
adequadas;

8.2.3. O porcionamento de acordo com o per capita das refeicdes estabelecido
pela CONTRATANTE, utilizando-se de utensilios apropriados;

8.2.4. A utilizagdo de prato padrdo para demonstrar aos estudantes as
guantidades e alimentos que estdo sendo fornecidos diariamente;

8.2.5. A adequada limpeza, higienizacdo, enxague, secagem e
acondicionamento em local apropriado, para utilizagdo futura, dos
utensilios utilizados para distribuicao das refeicdes;

8.2.6. A prestacdo de informagdes, nos padroes estabelecidos pela
CONTRATANTE, do tipo e quantidade de refei¢des preparadas e servidas.

8.3.0 porcionamento (fracionamento) das refeicGes deve ser realizado da
seguinte forma:

8.3.1. Liquidos (bebidas lacteas, refrescos e sucos): distribuidos em canecas de

polipropileno com capacidade de 300 ml, porcionados de acordo com o
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estipulado;

8.3.2. P3es com complemento e substitutos: com porcionamento de acordo

com o estipulado;

8.3.3. Almoco: porcionados em pratos de vidro com capacidade de 650 ml;

8.3.4. Saladas e molhos: porcionados no mesmo prato que os outros

alimentos, porém de forma organizada, evitando sobreposicdo aos

alimentos quentes;

8.3.5. Sobremesas doces: porcionadas em cumbuca de polipropileno e

capacidade de 300 ml, porcionado de acordo com o estipulado;

8.3.6. Sobremesas frutas: distribuidas em cumbucas, e sem cascas. Exceto

banana.

9. DO TRANSPORTE, RECEBIMENTO, ARMAZENAMENTO E CONTROLE DE ESTOQUE

9.1.

9.2.

9.3.

9.4.

9.5.

9.6.

9.7.

O transporte dos géneros alimenticios devera seguir as normas da Portaria
CVS 5 de 2013; sendo realizado em veiculos com condi¢des higiénico-
sanitarias adequadas.

A temperatura do veiculo deve ser condizente ao tipo de produto
transportado.

Os fornecedores deverdo estar devidamente identificados e uniformizados.
Ao entrar nas dependéncias da cozinha, deverao utilizar rede de protecado
para os cabelos.

Adotar as normas da Portaria CVS 5 de 2013 para realizar o recebimento dos
géneros alimenticios.

Receber os alimentos e materiais em horarios pré-determinados, (evitando
horarios de distribuicdo das refeicdes), devidamente paramentados com
avental e rede para proteger os cabelos. O horario do recebimento ndo
deverd interferir na rotina da U.E.

Os alimentos deverdo ser recebidos em sua embalagem primaria original,
rotulada de acordo com a legislagdo vigente.

Os hortifrutigranjeiros deverao ser recebidos apds pesagem para confirmacao

das quantidades.
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9.8. Armazenar adequadamente os alimentos e descartaveis.
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9.9. Os produtos de limpeza devem ser armazenados separadamente dos outros
itens.

9.10.Caso seja necessaria a retirada dos alimentos da embalagem primaria, estes
deverdo ser adequadamente reembalados e etiquetados contendo todos os
dados dos rétulos originais.

9.11. O local de armazenamento de alimentos deverda estar sempre limpo e
organizado, seguindo normas da CVS 5 de 2013.

9.12. Controlar estoque de forma quantitativa, mantendo uma reserva de
estoque minimo que venha suprir 3 dias de cardapio, caso ocorra atraso na
entrega dos géneros alimenticios.

9.13. Importante se atentar ao PVPS (primeiro que vence, primeiro que sai),
prazo de validade e estado de conservacao;

9.14. Recepcionar os produtos e géneros alimenticios adquiridos, efetuando o
adequado transporte interno até o local de armazenamento (despensa),
indicado pela CONTRATANTE, de modo a evitar danos e desperdicios logo
apos a entrega desses produtos na U.E.

9.15. A CONTRATADA devera recepcionar e incorporar os alimentos as rotinas
de preparo das refei¢cBes, recusando aqueles que ndo se enquadram a
refeicdo fixada ou estejam de md qualidade, neste segundo caso a
CONTRATADA tera o prazo de 24 h para reposigao.

9.16. Informar o local para recebimento e armazenamento dos géneros
alimenticios (principalmente estocdveis), de onde serdo distribuidos para as

U.Es.

10. DOS INSUMOS

a)
b)
c)

d)

10.1. Fica sob a responsabilidade da CONTRATADA o fornecimento de:
Materiais para a cozinha:
GLP;
Acendedor de fogdo;

Embalagem plastica adequado para coleta e guarda de amostra;
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e) Saco plastico transparente 60x40, 30x40, transltcido e cristalino, préprio

para a guarda de hortalicas e outros alimentos;

f) Etiquetas autoadesivas para produtos em consumo.
10.2. Entre outros materiais permitidos pela legislacgio necessarios para
aplicacdo em areas de manipulagao de alimentos:
a) Materiais de Limpeza:
b) Sanitizante para alimentos;
c) Detergente;
d) Esponja dupla face;
e) Insumo de facil manuseio que substitua a palha de aco;
f) Luva de borracha;
g) Saco alvejado;
h)  Agua sanitdria;
i) Alcool 70%;
i) Vassoura;
k) Rodo;
) Refil para rodo;
m)  Balde plastico;
n) Panos de chao;
o) Pano de limpeza
p) Multiuso;
gq) Demais produtos permitidos pela legislagcdo para aplicagdo em dreas de
manipulacdo de alimentos.

10.3. Ndo serdo permitidos materiais que deixem residuos fisico-quimicos
como, por exemplo, limpa aluminio, pasta brilho, sabdao em pedra, palha de
aco.

10.4. Somente serd permitida a utilizacdo de panos de tecido conformes a

Portaria CVS 05/2013, do Centro de Vigilancia Sanitaria, da Secretaria de

Estado da Saude do Estado de S3o Paulo.

10.5. Materiais de Higiene para equipe de trabalho:

a)

Sabdo neutro e dlcool 70% para lavagem de maos
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b) Papel higiénico;

c) Papel toalha branco ndo reciclado;

d) Luva descartavel.

e) Materiais diversos:

f) Borrifador plastico;

g) Recipiente pldstico ou em aco inoxidavel com tampa e pedal para lixo;

h) Saco de lixo.
i) Insumos outros, que se fizerem necessarios para a adequada prestacdo
dos servicos.

10.6. A CONTRATADA devera ainda fornecer jalecos e toucas descartdveis para
protecao dos cabelos, para serem utilizadas quando da entrada de visitantes
nos locais de armazenamento, manuseio e preparo dos alimentos;

10.7. Os itens descritos acima deverdo ser de facil acesso, ndo sendo
permitida em nenhuma hipdtese a entrada de visitantes que nao estejam

utilizando os mesmos, da forma correta.

11. DOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS
11.1. Para a prestacao dos servicos em questdo, a contratada devera dispor de
todos os equipamentos e utensilios necessarios, indicados ou ndo neste
termo de referéncia no anexo V para atender as necessidades das unidades
atendidas;
11.2. Os equipamentos e utensilios, no que couber, deverdao seguir as normas
técnicas vigentes, em especial as especificacdes técnicas de utensilios e

equipamentos de cozinha e refeitério escolar do FNDE.

12. DA EQUIPE DE TRABALHO
12.1. A CONTRATADA devera, para a adequada prestacdo dos servicos,
responsabilizar-se por executar todas as atividades necessarias a obtenc¢do do
objeto contratado e devera apresentar no ato da assinatura do contrato, uma
relacdo devidamente assinada, dos funcionarios que executardo os servicos,

contendo os seguintes dados: nome completo do funciondrio, nimero do
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registro ou da ficha, atestado de regularidade, registro do conselho de classe,
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numero da carteira de trabalho, data da admissdo, local da prestacdo de
servico, e controle de saude dos funcionarios nos termos da Portaria CVS n?
05/2013 e de acordo com a exigéncia do Ministério do Trabalho e Emprego -
Norma Regulamentadora n? 7 (NR-7), que determina a realizacdo do
Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO), cujo objetivo
é avaliar e prevenir as doengas adquiridas no exercicio de cada profissdo.

12.2. Competird a CONTRATADA a admissdao e registro dos funciondrios
necessarios ao desempenho dos servigos contratados, sendo responsavel por
todos os custos englobando encargos sociais, seguros, transportes,
uniformes, EPls, exigéncias trabalhistas, previdencidrias e sindicais, ndo
ocorrendo nenhum vinculo empregaticio entre seus funciondrios e a
Prefeitura do Municipio.

12.3. Fornecer aos funcionarios todos os uniformes e EPIs exigidos de acordo
com a funcdo.

12.4. Selecionar e preparar rigorosamente os funcionarios que prestardo os
servicos, encaminhando os mesmos com funcdes legalmente registradas em
carteira de trabalho, orientando-os a acatar orientagdes da CONTRATANTE,
inclusive quanto ao cumprimento das Normas de Seguranca e Medicina do
Trabalho.

12.5. Efetuar treinamento semestral em local pré-estabelecido pela Prefeitura
sobre higiene e manipulagdao de alimentos, higiene pessoal, ambiental,
técnicas culindrias e, obrigatoriamente, a prevencao de acidentes de trabalho,
que sera acompanhado pela equipe de Nutri¢cdo da Prefeitura.

12.6. Caso haja remanejamento/substituicio ou reducdo de quadro de
funciondrios, a empresa devera comunicar por escrito a CONTRATANTE e
providenciar a¢des solicitadas por ela, caso necessdrio.

12.7. Na ocorréncia de paralisacbes/greves caberd sancdes cabiveis a
CONTRATADA.

12.8. A CONTRATADA deve manter nos locais de trabalho quadro operacional

e técnico em numero suficiente e adequado ao exato cumprimento das
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obrigacdes assumidas, sendo necessario respeitar os hordrios fixados pela
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Direcdo de cada Escola.

12.9. Serdao custos da CONTRATADA quaisquer exames laboratoriais ou
tratamentos necessarios aos seus funcionarios.

12.10. Manter no local de trabalho funciondrio designado como Encarregado
do Quadro Operacional, que sera responsavel pelos servicos e pelos
funciondrios e responderd pelas solicitagdes e contatos junto a
CONTRATANTE.

12.11.  Providenciar substituicdo imediata dos funciondrios quando solicitado
pela CONTRATANTE, por motivo de indisciplina, ma adaptacdo as normas do
servico ou outros motivos, desde que justificados. Também serd obrigatdrio
em caso de falta ou afastamento de funcionarios a reposicao imediata, sendo
proibida a entrada na escola de funciondrios que ndo estejam identificados
previamente.

12.12. A CONTRATADA devera designar o funciondrio para outras atividades
gue ndo seja manipulagdo de alimentos, quando apresentar ferida, lesdo ou
corte nas maos ou bracos, gastroenterites agudas ou crénicas e infeccbes
pulmonares.

12.13. Encaminhar mensalmente relacdo de funcionarios alocados aos servicos
de cozinha e dreas de alimentagdo para a Secretaria de Educagdo junto a nota
fiscal, para fins de analise e comprovacdo dos respectivos encargos sociais e
beneficios dos funciondrios alocados aos servigos.

12.14. Implantar imediatamente apds a assinatura do contrato o inicio da
prestacao de servigos nas unidades escolares indicadas.

12.15. Responsabilizar-se integralmente pelos servicos contratados durante
toda a vigéncia do Contrato, zelando pela qualidade dos mesmos, devendo
prestar contas caso ocorram danos causados por seus funciondrios na
execugao do contrato.

12.16. Serd obrigatéria a realizacdo de visitas semanais através de
Nutricionistas da CONTRATADA nas unidades escolares a fim de verificar as

normas e procedimentos de higiene e manipulagdo, inclusive dando énfase
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ao treinamento de funcionarios principiantes e substitutos. A cada visita sera
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necessario encaminhar relatérios a Direcdo de cada unidade escolar e em
casos que a direcdo da escola achar necessdrio remetera a Responsavel
Técnica da Prefeitura.

12.17. Manter uma equipe volante no quadro operacional, para substituicao
emergencial (faltas, afastamento etc), cada nutricionista responsavel pela
unidade escolar devera ter um volante.

12.18. Dispor também de volantes para realizarem treinamentos in loco
periddicos (3 em 3 meses ou sempre que necessario conforme apontamento
do setor de nutricdo da Secretaria de Educa¢do) com o objetivo de sanarem
deficiéncias dos funcionarios no recebimento, pré-preparo, preparo e
distribuicdo dos alimentos.

12.19. A CONTRATADA devera programar as férias de seus funciondrios, nos
periodos de férias e recesso das UEs, de modo aproveitar a falta de atividades
nesse periodo.

12.20. Proceder o controle de salide dos funcionarios nos termos da Portaria
CVS n? 05/2013, e de acordo com a exigéncia do Ministério do Trabalho e
Emprego - Norma Regulamentadora n2 7 (NR-7), que determina a realizacdo
do Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO). Este con-
trole deve ser realizado por um profissional médico especializado em medici-
na do trabalho, com exame médico admissional, periddico, demissional, de
retorno ao trabalho e na mudanca de fungdo. A periodicidade dos exames
médicos e laboratoriais para verificagdo se os funcionarios sdo portadores de
doengas infecciosas ou parasitdrias, por meio dos exames de hemograma, co-
procultura, coproparasitologico e VDRL, cujo objetivo é verificar a saude do
funciondrio e a sua condicdo, quanto a estar apto para o trabalho, deve ser
anual. Dependendo das ocorréncias endémicas de certas doencas, a periodi-
cidade devera obedecer as exigéncias dos érgaos de Vigilancia Sanitaria e Epi-
demiolédgica locais.

12.21. Segue abaixo quadro de dimensionamento minimo de colaboradores

necessarios a empresa CONTRATADA:
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FUNGAO UNIDADES ESCOLARES QUANTIDADE
1 para no maximo 10
Nutricionista Todas unidades + 1 coordenador

(responsavel técnico)

2 para cada 100

Merendeira EMI integral
estudantes
2 1
Merendeira EMI parcial para cada 150
estudantes
2 12
Merendeira EMEF integral para cada 120
estudantes
Merendeira EMEF parcial {manha, 1 para cada 150
tarde, vespertino, EJA) estudantes

12.22.  Abaixo numero estimado de alunos por escola por periodo/tipo de ensi-
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EMEF ANA MAFALDA
BARBOSA DE CARVALHO 0 0 69 0 319 0 0 0
EMEF ANTONIO FENOLIO 0 0 0 0 0 487 49 0
EMEF ARACY DE ABREU
PESTANA 0 0 0 0 0 507 62 205
EMEF ARMANDO DE AN-
DRADE 0 0 0 168 0 668 91 0
EMEF AYRTON SENNA 0 0 0 0 0 596 111 0
EMEF CECILIA MEIRELES 0 0 920 87 0
EMEF DRe. ANISIO DIAS 0 0 0 0 876 63 0
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EMEF HEITOR VILLA LO- 0 0 0 0 0 543 63 0
BOS
EMEF MAC;:DO DE AS- 0 0 0 0 0 260 0 0
EMEF MARIA JOSE LUI-

ZETTO BUSCARINI 0 0 0 0 ’ as7 205 0
EMEF PAULO FREIRE 0 0 0 0 0 1047 68 0
EMEF PROF2. DALVA

BARBOSA LIMA JANSON 0 0 0 0 0 656 a6 0
EMEF PROF2. ESTER COR-

DEIRO DE SOUZA 0 0 0 0 0 460 3 0
EMEF PROF2. MARIA ALI-

CE BORGES GHION 0 0 0 0 0 959 81 0

EMEF PROF2. THEREZI-
NHA VOLPATO BARO 0 0 0 0 11 616 227 250

EMEF PROF2. FRANCISCO

FERREIRA PAES 0 0 0 50 11 664 288 0
EMEF PROF2. OSCAR RA-

MOS ARANTES 0 0 0 0 0 535 54 0

EMEF RACHEL DE QUEI- 0 0 0 0 0 303 5 0

ROZ
EMEF UGO ARDUINI 52 0 0 367 0 367 0 0
EMEF VINICIUS DE MO-

RAES 0 0 0 0 11 696 251 0

EMEFEM RUI BARBOSA 0 0 0 0 0 766 104 0

EMI ANINHA 254 0 0 0 0 0 0 0

EMI ANJINHO 94 0 203 0 0 2 0

EMI BIDU 0 33 0 210 0 127 0 0

EMI CEBOLINHA 0 64 0 190 0 0 0 0

EMI CHICO BENTO 190 0 0 176 0 0 0 0

EMI CUCA 115 48 0 126 0 0 0 0

EMI DONA BENTA 184 0 0 0 0 0 0 0

EMI DORINHA 288 0 0 0 0 0 0
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EMI EMILIA 0 0 0 432 0 0 0 0
EMI FRANJINHA 0 0 429 0 0 0 0
EMI HORACIO 27 0 0 304 0 0 0 0
EMI JOTALHAO 184 0 0 0 0 0 0 0
EMI JUREMA 182 0 0 126 0 0 0 0
EMI LUCA 55 89 0 214 0 0 18 0
EMI MAGALI 66 0 0 115 0 0 0 0
EMI MARIA CEBOLINHA 0 99 0 278 0 0 2 0
EMI MINGAU 0 0 0 206 0 0 0 0
EMI MONICA 126 0 0 0 0 0 0 0
EMI NARIZINHO 0 6 0 121 0 0 0 0
EMI PAPA - CAPIM 61 0 0 226 0 0 0 0
EMI PELEZINHO 0 0 0 214 0 0 0 0
EMI PICA PAU 213 0 0 0 0 0 0 0
EMI PITECO 50 0 0 66 0 0 0 0
EMI PIXUQUINHA 48 0 0 0 0 0 0 0
EMI ROSINHA 0 4 0 294 0 0 0 0
EMI SACI PERERE 0 0 0 60 0 92 0 0
EMI SANSAO 0 17 0 262 0 0 0 0
EMI SANTA RITA DE CAS- 0 a1 0 48 0 0 0 0
SIA
EMI SANTO ANTONIO 1 0 101 0
EMI SAO JUDAS TADEU 0 0 123 0
EMI TIO BARNABE 32 0 0 188 0 0 0 0
EMI VISCONDE DE SABU-
GOSA 159 0 0 0 0 0 0 0

13. DA PRESTAGAO DE SERVICOS

13.1. A CONTRATADA devera prestar os servicos seguindo as normas de

seguranca alimentar e respeitando as exigéncias sanitarias atuais.
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13.2. Uniformes, EPI’S, equipamentos e insumos deverao ser fornecidos pela
CONTRATADA, em quantidade suficiente para atender a demanda de alunos.

13.3. Quanto aos equipamentos e utensilios, a CONTRATADA devera ter
guantidades suplentes, afim de substituir itens que possam apresentar
defeito ou ndo tenha condig¢des de uso.

13.4. O prazo maximo para substituicdo do equipamento ou utensilio sera de
24 (vinte e quatro) horas e 48 (quarenta e oito) horas respectivamente, a
contar do momento da verificacdo da impossibilidade de uso, salvo questdes
de necessidade imediata.

13.5. A CONTRATADA devera manter um bom relacionamento com os
servidores do Municipio encarregados da fiscalizacdo do contrato. Acatar
ordens e instrucdes do servidor que fiscaliza.

13.6. Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos
de contingéncia para situagcdes emergenciais, tais como: falta d’dgua, energia
elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a
manutencdo do adequado atendimento.

13.7. Impedir a permanéncia de pessoas ndo vinculadas a prestacdo dos
servicos contratados nas dependéncias da cozinha e despensa, cujo acesso
deva estar restrito aos seus funciondrios, representantes designados pela
CONTRATANTE e representantes dos Conselhos, respeitando as rotinas de
execucao para preparo das refeicdes, de modo a que ndo ocorram prejuizos
no hordrio de distribuicdo das refeicdes aos alunos. Nessas visitas é
obrigatdria a utilizacdo de equipamentos de protec¢do individual, em especial
jaleco e rede de malha fina para prote¢do dos cabelos.

13.8. Responsabilizar-se por eventuais extravios, vencimentos (validade dos
produtos) ou danos causados nos produtos e géneros alimenticios
armazenados. Se for necessario a inutilizacdo, ou seja, descartar um produto
impréoprio para o consumo, tal procedimento serda realizado pela
CONTRATADA em local préprio da empresa e adequado a tal fim. Em
determinados casos a critério da CONTRATANTE deverda ocorrer o

acompanhamento da Vigilancia Sanitaria.
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13.9. Utilizar produtos para higienizacao registrados no Ministério da Saude.

13.10. Proceder a higienizacdo e desinfeccdo de pisos, ralos, coifas, exaustores,
paredes e janelas, das dependéncias vinculadas ao servi¢o, observadas as
normas MBP/POPs.

13.11. Adotar todas os procedimentos de garantia da qualidade da refeicao
ofertada conforme Portaria CVS 05/2013, incluindo planilhas de registro das
atividades.

13.12. Devera ser disponibilizado para cada uma das unidades descritas no
Anexo |I: Manual de Boas Praticas, POP - Procedimento Operacional Padrdo de
servicos relacionados ao fornecimento de alimentacdo escolar e Receituario
Padrdo elaborados pela CONTRATADA e aprovados pela Nutricionista
responsavel técnica da Secretaria de Educagao.

13.13. O Manual de Boas Praticas e os POPs deverdo ser atualizados e estarem
em total conformidade com a legislagao vigente.

13.14. O Receituario Padrdo, deverd ser elaborado considerando porcdo
individual; quantidade individual de ingrediente que compde cada preparacao
culinaria, incluindo cloreto de sddio, agucar, éleo, vinagre e salsa, quando for
0 caso; modo de preparo passo a passo, especificando tipo de corte dos
alimentos, forma de coccdo aplicada, diluicdo de produtos reconstituidos ou
agregados, tempo de cocgao.

13.15. Deverao ser coletadas amostras dos alimentos preparados e servidos na
unidade, referente a todos os cardapios e modalidades, incluindo-se aqueles
ofertados aos alunos com restricdes alimentares, conforme Portaria CVS 05.

13.16. As amostras deverdo ser coletadas decorridos 2/3 do tempo da
distribuicdo e devidamente identificadas (alimento, data, horadrio e turma
para a qual foi servido, nome do responsavel).

13.17. Todas as amostras deverdo ser preservadas por no minimo 72 horas,
para eventuais analises laboratoriais.

13.18. As amostras serdo encaminhadas a andlise em virtude de quaisquer
tipos de problema relacionado com a prestacao dos servicos ou a qualquer

tempo por solicitagdo da CONTRATANTE, em ambas situagbes o local para
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analise serd de escolha da CONTRANTE e o custo desse procedimento sera de
responsabilidade da CONTRATADA.

13.19. Deverdo ser coletadas amostras da agua utilizada na preparacao dos
alimentos;

13.20.  Aplicar Testes de Aceitabilidade de modo a se observar a aceita¢do dos
cardapios fixados e servidos aos alunos, quando o Diretor ou Equipe de
Nutricdo da CONTRATANTE verificar a necessidade, ou ainda, quando houver
introducdo de novas preparacées ou produtos prontos. O indice de rejeicao
ndo deverd ultrapassar 15%. Se superior, a CONTRATANTE junto a
CONTRATADA tomara providéncias, como por exemplo, alterar o modo de
preparo, ou incluir o produto em outra preparacao ou ainda excluir o produto
do cardapio caso ndo se tenha sucesso nas alternativas anteriores.

13.21. Os nutricionistas da empresa CONTRATADA deverdo realizar visitas
regulares de supervisdo as unidades atendidas com frequéncia minima de 2
(duas) visitas semanais a cada unidade, sendo que quinzenalmente deverao
acompanhar desde o preparo até a distribuicdao das refeicbes em um periodo
completo (manh3, tarde, noite).

13.22.  Realizar, por meio de empresa devidamente habilitada nos termos da
Portaria CVS N2 05/2013, controle integrado de pragas na periodicidade
recomendada pelos érgdos reguladores da matéria pertinente e quando
necessario.

13.23. Para ciéncia de todos a darea de alimentacdo compreende as
dependéncias da CONTRATANTE para a realizacdao dos servicos contratados,
sao elas: 1) cozinha 2) despensa e 3) refeitério de uso compartilhado, sendo a
limpeza destas dependéncias, de responsabilidade da CONTRATADA, ficando,
entretanto, ressalvada a ndo obrigatoriedade de realizacdo de limpeza e
higienizacdao do refeitério quando ndo utilizado somente para a alimentacao.
A limpeza completa do espaco (paredes, chdo etc) serd de responsabilidade
dos funciondrios da escola, ja a retirada do lixo e higieniza¢do superficial das
bancadas fica a cargo de contratada.

13.24. A contratada devera apresentar copia, quando solicitada, dos Programas
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de Controle Médico de Saude Ocupacional — PCMSO e de Prevengao dos
Riscos Ambientais — PPRA.

13.25. E responsabilidade da CONTRATADA realizar servicos de reparo e
adequacdo ndo estruturais na cozinha e despensa das unidades que se facam
necessarios a adequada prestagdao dos servigos, incluindo manutencao de
filtros de 4dgua utilizados para a preparacdo dos alimentos.

13.26. A contratada, por meio de seus colaboradores, podera também detectar
a necessidade de reparos e manutencdes e de imediato providenciar sua
execucao.

13.27. Os reparos e adequacdes acima referidos incorporar-se-do ao
patrimbénio municipal, sendo os custos atribuidos a planilha inicial de
composicdo do custo (ndo cabendo nenhuma espécie de indenizacdo ou
ressarcimento de qualquer natureza, seja a que titulo for).

13.28. Nao serd permitido a empresa vencedora realizar qualquer tipo de
mudanga estrutural nas unidades.

13.29. Responsabilizar-se por qualquer acidente de trabalho na execugdao dos
servicos, por qualquer causa de destruicdo, danificacdo, defeitos ou
incorrecbes na execucdao dos servicos prestados ou dos equipamentos
utilizados.

13.30. Comunicar ao Departamento Alimentacdo e Suprimentos (DEAS), de
imediato, qualquer ocorréncia anormal ou acidental que ocorra nos locais dos
servigos.

13.31. Prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pelo DEAS,
incluindo dados técnicos e operacionais sobre os servigos.

13.32. Caso seja apontada pela Unidade Escolar a viabilidade de aplicacdo do
self-service, a CONTRATADA, em acordo com as nutricionistas do DEAS,
deverd alinhar de que forma serd realizada a implanta¢cdo desse sistema e

guais serao as necessidades para controle do mesmo.

14. DAS OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

14.1. Exercer a mais ampla e completa fiscalizacdao dos servigos, diretamente
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ou por representante designado.

14.2. Indicar, formalmente, o Gestor do Contrato e respectivo Fiscal na
Unidade Escolar que atuardo em nome da CONTRATANTE como responsaveis
pelo acompanhamento e fiscalizacdo do contrato.

14.3. Entregar o carddpio a ser seguido no preparo das refeicbes e
disponibiliza-lo a CONTRATADA em tempo habil para a execucdo dos servicos,
pelo menos 1 més de antecedéncia.

14.4. Autorizar a CONTRATADA a realizar adaptagbes que se fizerem
necessarias nas instalacGes e equipamentos, por intermédio de autorizacdo
expressa do Gestor do Contrato ou Fiscal do Contrato.

14.5. Planejar e informar a CONTRATADA, em tempo habil, alteracdo na
guantidade de numeros de refeigdes.

14.6. E de responsabilidade do Diretor da U.E. a degustacdo das refeices
fornecidas, previamente a distribuicdo aos alunos.

14.7. Mediante o recebimento da apuracdo mensal de avaliacdo dos servicos
contratados, assinados pelo gestor da U.E. (fiscais do contrato na escola),
deve-se providenciar o pagamento das faturas de prestacao de servigos.

14.8. Responsabilizar-se pelas despesas de consumo de dagua e energia
elétrica das dependéncias colocadas a disposicao da CONTRATADA.

14.9. Exigir o afastamento e/ou substituicdo imediata de funciondrio que
adotem posturas inadequadas ao servigo ou incompativeis com o exercicio

das funcgdes a ele designada.

15. DA TERCEIRIZAGAO DE SERVICOS POR PARTE DA CONTRATADA
15.1. Servicos de controle integrado de pragas das dareas destinadas a
alimentacdo da unidade escolar (cozinha e despensa) com devida emissdo de
certificado.
15.2. Servicos de pequenos reparos, manutencdo, troca/reposicio e
instalacdo de: torneiras, sifGes, ralo escamoteavel (dispositivo “abre-fecha”),
borracha vedante nas portas da cozinha e despensa, telas milimétricas nas

janelas para impedir a entrada de vetores, protegdo contra queda e explosao
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nas luminarias nas dependéncias da cozinha e despensa, colocacdo de redes
ou telas na saida das cubas da cozinha (ralos de pias) a fim de evitar
entupimentos e proliferacao de microrganismos e infestac¢des.

15.3. Servicos de manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos que a
Contratada alocar na execucdo do objeto contratual, necessarios a
continuidade, sem interrupgdes, dos servigos ora contratados.

15.4. Verificagdo da necessidade de reparos e trocas das instalagées de GLP
(gas de cozinha), incluindo a valvula, registro e tubulacdo, localizados na area
externa da cozinha, de acordo com as normas e padrdes vigentes e realizacdo
anual de teste de estanqueidade, com devida emissdo de laudo, para que seja
solicitada a empresa terceirizada da Prefeitura responsavel por esse topico.

15.5. Nao sera permitido em nenhuma hipétese a subcontratacdo dos servicos
de merendeiras/cozinheiras escolares, nutricionistas e demais cargos

envolvidos diretamente com a producdo de refei¢des.

16. DA FISCALIZAGAO DOS SERVICOS PRESTADOS

16.1. O Departamento de Alimentacdo e Suprimentos poderd a qualquer
momento, sem a necessidade de aviso prévio realizar contagem das refei¢cdes
efetivamente apuradas;

16.2. O Departamento de Alimentacdo e Suprimentos fard acompanhamento
dos servigos prestados para assegurar a correta prestagdo dos mesmos, por
meio de fiscais contratuais nomeados para este fim, bem como por meio da
equipe técnica de nutricao;

16.3. A Equipe de nutricdo poderda a qualquer tempo realizar testes de
aceitabilidade dos alimentos ofertados;

16.4. Os testes de aceitabilidade seguirdo as instrucdbes do FNDE e os
resultados dos testes serdo informados a CONTRATADA para que esta possa
fazer as adequacdes necessarias, indicadas nos resultados;

16.5. Havendo discordancia para com os resultados apresentados a
CONTRATADA poderd apresentar em até 3 (trés) dias, a contar do

recebimento dos resultados, suas alegagdes;
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16.6. A fiscalizacdo dos servigos realizada pelo Departamento de Alimentacao
e Nutricdo ndo isenta as responsabilidades da CONTRATADA.

16.7. Das visitas técnicas realizadas pelas nutricionistas da Prefeitura serdao
emitidos relatérios em documento padrdo, que deverdo ser respondidos pela
CONTRATADA nos prazos determinados no mesmo.

16.8. Questionamentos feitos em relatérios durante a visita da Equipe de
Nutricdo da Contratante, ndao respondido ou solicitagdes nao atendidas, ex:
(reposicdo de utensilios e equipamentos, limpeza do local, uniformes,
manipulacdo dos alimentos, falta de qualidade dos géneros alimenticios,
porcionamento incorreto, mal atendimento), no prazo de 30 dias, serdo
enviados ao setor juridico da prefeitura, para que penalidades sejam
aplicadas.

16.9. Para que seja efetuado o pagamento mensal a CONTRATADA, a mesma
devera enviar os seguintes documentos comprobatérios dos servicos
efetuados:

16.9.1. Planilha de contagem de refei¢cdes didria do més de referéncia, assinada
pelo gestor da Unidade Escolar;

16.9.2. Planilha da contabilizacao geral com valores finais para cobrancga;

16.9.3.Planilha de faturamento;

16.9.4. Estoque atualizado dos produtos adquiridos com recursos do PNAE;

16.9.5. Planilha das dietas especiais, considerando nome dos alunos e dados
pertinentes, além do tipo de dieta oferecida, para haver compara¢do com
a planilha de contabilizacao diaria.

16.10. Para que seja liberado o pagamento, serd necessario relatério emitido
pela equipe de nutricdo da Secretaria de Educagdo com o parecer dos
servicos efetuados e respostas aos apontamentos realizados durante as

visitas.

17. DOS REPASSES DO PNAE E DA AGRICULTURA FAMILIAR
17.1. Para fins de pagamento com os recursos repassados pelo FNDE a conta

do PNAE, a CONTRATADA devera assegurar notas fiscais especificas para
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géneros alimenticios. Essas notas deverdo ser emitidas em nome da
CONTRATANTE e identificadas com o nome do FNDE e do Programa Nacional
de Alimentacgao Escolar.

17.2. A CONTRATADA devera manter um sistema de controle de estoque
desses géneros alimenticios adquiridos com recursos do PNAE, registrando
todas as entradas e saidas de mercadorias e fornecendo atualizacdes mensais
do estoque fisico desses alimentos.

17.3. Visando a utilizacdo correta do recurso, o pagamento de insumos
adquiridos pela CONTRATADA devera ser acordado com a CONTRATANTE
mensalmente e dependera dos valores recebidos para o Programa.

17.4. Os alimentos adquiridos pela CONTRATADA com os valores do PNAE
serdo parte integrante dos carddpios propostos nesse termo de referéncia,
caracterizando portanto, descontos nos servicos quando utilizados os
respectivos repasses.

17.5. A porcentagem utilizada para compra de produtos da agricultura familiar
podera ser de 30% ou mais do recurso correspondente ao Programa Nacional
de Alimentacdo Escolar, dependendo de quais alimentos serdo obtidos desse
processo. Essa aquisicdao sera de responsabilidade da CONTRATANTE e os
produtos adquiridos suplementardo os cardapios propostos neste termo de

referéncia.



