Prefeitura Municipal de Tabodo da Serra

ESTADO DE SAQ PAULO

DESPACHO DO PREGOEIRO - CONTINUIDADE DA SESSAO

Pregao Eletronico E-034/2023 - Processo n® 29.395/2022. ;
OBJETO: REGISTRO DE PRECOS PARA A “AQUISICAO DE PO DE CAFE”.

Tendo em vista que a empresa NUTRICIONALE COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA
comprovou a autenticidade da documentagdo, nos termos das clausulas 6.22 e
6.22.1 do Edital e que a amostra avaliada por laboratério credenciado, conforme
Edital e parte integrante deste Despacho, atingiu a NOTA MINIMA e foi
considerada REGULAR, ficam as empresas convocadas para a continuidade da
sessdo, QUE OCORRERA EM 04/08/2023, as 14h15min.

Informamos que nesta sessdo sera dada a oportunidade para a interposicao de
recurso, imediata e motivadamente, por meio eletrénico, utilizando-se para
tanto, exclusivamente, campo préprio disponibilizado no sistema pelo prazo de
15 minutos.

Taboao da Serra, 02 de agosto de 2023.

, :I’ >
~Thiago Fernandes do Rosario

Pregoeiro



CERELAB

ANALISE SENSORIAL DE CAFE

N° 937945 FQ Data de Entrada: 18/07/2023
Cliente: PREFEITURA MUNICIPAL DE TABOAO DA SERRA Cod. 005724 Loja 01
Produto: CAFE TRADICIONAL MARCA: MINEIRAO

Lote: 2LOT007

Obs: FABRICACAO: 26/05/2023 VALIDADE: 26/11/2024

1. METODOLOGIA:

Avaliacdo Sensorial da bebida, realizada por 5 provadores treinados, fazendo uso de escala ndo estruturada de
0 a 10 cm, para avaliacdo das caracteristicas sensoriais: fragrancia do pd, aroma da bebida, acidez da bebida,
amargor da bebida, sabor da bebida, sabor residual da bebida, influéncias dos graos defeituosos, adstringéncia
da bebida, corpo da bebida e qualidade global da bebida.

A avaliacao do café foi realizada individualmente em amostra codificada e comparada com uma amostra de
referéncia, previamente determinada, avaliada e conhecida pela sua categoria de qualidade: “Tradicional”,
“Superior” ou “Gourmet”, de acordo com a legislagdo em vigor: Resolugdao SAA — 31, de 22/06/2007, Resolucao
SAA - 30, de 22/06/2007 e Resolugao SAA — 19, de 05/04/2010 — da Secretaria de Agricultura e Abastecimento
do Governo do Estado de S&o Paulo.

O resultado da avaliagdo sensorial da bebida é a média dos valores obtidos na amostra analisada.

A Qualidade Global da amostra do café, estad representada por uma nota, variando de O (zero) a 10 (dez),
representando as seguintes Categorias de Qualidade:

+ Cafés Gourmet 7,3 <G < 10,0

+ Cafés Superiores 6,0<S<7,3

* Cafés Tradicionais 4,52T < 6,0

2. PREPARO DA AMOSTRA:

2.1 Preparo da bebida a ser avaliada:

Para o preparo da bebida seréa utilizado o processo de percolagao, pesando-se 100g (cem gramas) de po da
amostra, com tolerancia de 2g (dois gramas) para mais ou para menos, disposto em filtro de papel no suporte
de filtro, utilizando-se 1,0L (um litro) de agua mineral natural ou purificada em béquer, aquecida entre 92°C
(noventa e dois graus Celsius) e 96 ° C (noventa e seis graus Celsius).

A bebida é colocada em garrafas térmicas, previamente aquecidas, e servida em xicaras de porcelana. A
amostra do p6 de café é utilizada para avaliagdo da caracteristica sensorial “fragrancia do po”.

3. RESULTADOS:

3.1. Andlise sensorial

No Quadro 1 pode-se observar os resultados da andlise sensorial quanto as caracteristicas de fragrancia do po,
aroma da bebida, acidez, amargor, sabor, sabor residual, influéncia dos gréos defeituosos, adstringéncia, corpo,
com avaliacao final da qualidade global do café, enquanto a Figura 1 ilustra o perfil sensorial obtido.
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Quadro 1. Valor médio e desvio padrdo obtidos dos provadores da CERELAB para cada uma das
caracteristicas sensoriais.

Caracteristicas Sensoriais Valores Médios Desvio Padréo
Fragrancia do po 4.6 0,2
Aroma da bebida 4.7 0,4
Influéncia dos gréos defeituosos 7,9 0,5
Acidez da bebida 2,8 0,3
Amargor da bebida 8,2 0,4
Corpo da bebida 5,4 0,4
Adstringéncia da bebida 7.3 0,4
Sabor da bebida 2,7 0,2
Sabor residual da bebida 2,6 0,2
QUALIDADE GLOBAL DA BEBIDA 4.6 0,1
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Figura 1. Perfil sensorial para a amostra de café.

Principais comentarios:

Pelos resultados obtidos na analise sensorial, apresentados no Quadro 1 e na Figura 1, pode-se observar que a

amostra de café torrado e moido obteve uma nota de QUALIDADE GLOBAL que permitiu classificar o produto
como um “CAFE TRADICIONAL?”, caracterizando um café de qualidade “REGULAR”.
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6. OBSERVACAO:
Esta avaliacdo tem valor apenas para a amostra analisada.

Sao Paulo, 28 de julho de 2023.

MITIE KAWANO

CRBM 01319

MITIE KAWANO:00153505842

S 2023.08.01 17:01:15
Cerelab Laboratorio de Analises de Alimentos iiimel
Rua Itapeva, 142 CEP 01332-000 S3o Paulo - SP

Telefax 55 11 3284 8744 - www.cerelab.com.br

Pagina5de 5



